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Naslov: CIJA CE BAKLAVA NA UNESCO LISTU: Tradicionalni kolaé u centru medunarodnog
spora oko kulturnog nasleda
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Jedan od najpoznatijih tradicionalnih kola¢a na svetu ponovo je u centru medunarodne paznje.
Zajednicka inicijativa Azerbejdzana i Turske da baklava bude upisana na UNESCO listu nematerijalnog
kulturnog nasleda izazvala je nove polemike medu drzavama koje ovaj desert smatraju delom sopstvene
kulinarske tradicije. Baklava, jedan od najprepoznatljivijih tradicionalnih deserata na prostoru Balkana,
Bliskog istoka i Kavkaza, [...] Clanak se pojavljuje prvo na NS Reporter. Jedan od najpoznatijih
tradicionalnih kolaca na svetu ponovo je u centru medunarodne paZnje. Zajednicka inicijativa
AzerbejdZzana i Turske da baklava bude upisana na UNESCO listu nematerijalnog kulturnog nasleda
izazvala je nove polemike medu drzavama koje ovaj desert smatraju delom sopstvene kulinarske
tradicije. Baklava, jedan od najprepoznatljivijih tradicionalnih deserata na prostoru Balkana, Bliskog
istoka i Kavkaza, ponovo je u fokusu medunarodne javnosti nakon Sto su Azerbejdzan i Turska zajednicki
podneli zahtev UNESCO-u da se ova poslastica uvrsti na Listu nematerijalnog kulturnog nasleda.
Inicijativa dve zemlje otvorila je novu raspravu o poreklu baklave, buduéi da vise drzava smatra da
upravo ovaj kola¢ predstavlja deo njihovog nacionalnog identiteta i gastronomske tradicije. Baklava se
priprema od tankih kora, sloZenih sa filom od seckanih orasastih plodova, naj¢esce oraha ili pistaca, a
nakon pecenja preliva se sirupom od Secera ili meda. Tokom vekova postala je nezaobilazan deo kuhinje
brojnih naroda - od Balkana i Turske do Bliskog istoka, Kavkaza, centralne i juzne Azije. Vise drzava
polaze pravo na baklavu Iako je danas rasprostranjena u vise od dvadeset zemalja, svaka od njih razvila
je sopstveni nacin pripreme i smatra baklavu delom svog kulinarskog nasleda. Spor oko njenog porekla
traje godinama. Turska istoriografija tvrdi da je savremeni oblik baklave nastao u osmanskom Istanbulu,
dok grcki istoriCari smatraju da koreni ovog deserta poticu joS iz vremena Vizantijskog carstva. Pored
Grcke i Turske, pravo na baklavu kroz istorijsko i kulturno naslede isticale su i brojne druge zemlje
regiona, ukljucujudi drzave Balkana, Kavkaza i Bliskog istoka. Jedna od vaznijih prekretnica dogodila se
2013. godine kada je Evropska komisija registrovala "Antep baklavu" iz turskog Gazijantepa kao proizvod
sa zasticenom geografskom oznakom, ¢ime je naziv tog specijaliteta dobio evropsku zastitu. UNESCO i
"gastronacionalizam" Nova zajednicka kandidatura Azerbejdzana i Turske izazvala je negodovanje
pojedinih susednih drZzava. Grcki poslanici u Evropskom parlamentu jos pocetkom 2025. godine podneli
su prigovor, navodeci da baklava ima grcko poreklo i izrazavajudi protivljenje pokusajima da se predstavi
kao iskljucivo tursko-azerbejdzansko kulturno naslede. Struc¢njaci ovakve sporove nazivaju
"gastronacionalizmom" - pojavom u kojoj drzave tradicionalnu hranu koriste kao deo kulturne
diplomatije, nacionalnog identiteta i medunarodne promocije. Posebno se istice da Turska poslednjih
godina intenzivno ulaze u promociju svoje gastronomije kao vaznog dela nacionalnog brenda. To je bilo
vidljivo i tokom nedavnog samita NATO-a u Ankari, kada je za strane delegacije pripreman poseban meni
zasnovan na tradicionalnoj turskoj kuhinji, medu cijim je centralnim desertima bila upravo baklava.
Kulinarstvo kao deo kulturne diplomatije Zajedni¢ka kandidatura Azerbejdzana i Turske uklapa se u
dugogodisnju blisku saradnju dve drzave, koje svoje odnose Cesto opisuju formulom "jedna nacija - dve
drzave". Osim u politici, ekonomiji i bezbednosti, dve zemlje poslednjih godina saraduju i na promociji
zajednickog kulturnog i gastronomskog nasleda. Sli¢ni sporovi nisu retkost ni kada su u pitanju druga
tradicionalna jela. Nedavno je jedan restoran u Solunu zatrazio od UNESCO-a da prizna tradicionalnu
Corbu kao autenticno grcko jelo, Sto su turski mediji odmah osporili tvrdeci da je reC o specijalitetu
osmanskog porekla. Sta zapravo znac¢i UNESCO zastita Iako se u javnosti ¢esto smatra velikim
priznanjem, strucnjaci podsecaju da upis na UNESCO listu uglavnhom ima simboli¢an karakter.
Antropolozi isticu da ovakva priznanja ne donose finansijsku podrsku niti automatski obezbeduju
promociju, ali znac¢ajno doprinose medunarodnoj vidljivosti i jacanju kulturnog identiteta drzave koja je
nosilac nominacije. Upravo zbog toga mnoge zemlje nastoje da tradicionalna jela, zanate ili obicaje
predstave kao deo svog nacionalnog nasleda. O tome da li ¢e baklava biti upisana na UNESCO listu kao
zajednic¢ko kulturno naslede Azerbejdzana i Turske odlucivace se na sednici ove medunarodne
organizacije koja je zakazana za decembar ove godine. Bez obzira na ishod, jedno je sigurno - baklava
ostaje jedan od najpoznatijih i najomiljenijih tradicionalnih deserata, Cija popularnost odavno prevazilazi
granice drZzava koje se danas spore oko njenog porekla. M. T. Foto: Vikipedija/Robert Kindermann Clanak
se pojavljuje prvo na NS Reporter.
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